
Ciągi grzewcze

Kotły warzelne
postaw na jakość i efektywność w Twojej kuchni!

NIEZAWODNOŚĆ TRWAŁOŚĆ SZEROKI
ASORTYMENT



2 Kotły warzelne w ofercie Stalgast

Kotły gazowe

Kod 9906782 9906152 9906301 9906501 9906505
Pojemność 80 l 150 l 300 l 500 l 500 l
Sterowanie manualne manualne manualne manualne dotykowe
System grzania pośredni pośredni pośredni pośredni pośredni
Napełnianie wodą manualne automatyczne automatyczne automatyczne automatyczne
Zasilanie gazami G20 / G30 G20 / G30 G20 / G30 G20 / G30 G20 / G30
Certyfikat TÜV tak tak tak tak tak
Waga 93 kg 139 kg 230 kg 250 kg 250 kg
Wymiary 800x700x900 mm 900x900x900 mm 1320x1330x940 mm 1320x1330x1180 mm 1320x1330x1180 mm
Moc 12,5 kW 19 kW 48 kW/48 kW 48 kW/48 kW 48 kW/48 kW
Napięcie - ~1 N x 230 V, 50Hz ~1 N x 230 V, 50Hz ~1 N x 230 V, 50Hz ~1 N x 230 V, 50Hz

Kotły warzelne dostępne w ofercie Stalgast są produkowane przez naszego partnera z ponad 
70-letnim doświadczeniem. Dzięki sprawdzonym przez dziesięciolecia rozwiązaniom i zastosowanym 
technologiom spełniają najwyższe standardy jakości, zapewniając niezawodną eksploatację. 

Koszyki filtrujące w zestawie Możliwość dokupienia 
kominka, nr kat. 9906100

MOŻLIWOŚĆ TWORZENIA 
CIĄGU Z LINIĄ 700 I 900

POŚREDNI SYSTEM GRZANIA 
GWARANTUJE UŻYTKOWANIE 

BEZ POPARZEŃ

PODWÓJNY SYSTEM 
BEZPIECZEŃSTWA

W CAŁOŚCI WYKONANE 
ZE STALI NIERDZEWNEJ

CERTYFIKAT B11

DUŻA WYDAJNOŚĆ I SZYBKIE 
NAGRZEWANIE, PRZY 

MNIEJSZYM ZUŻYCIU GAZU
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Koszyki filtrujące w zestawie

Kotły elektryczne

Kod 9905782 9905151 9905305 9905505
Pojemność 80 l 150 l 300 l 500 l
Sterowanie manualne manualne dotykowe dotykowe
System grzania pośredni pośredni pośredni pośredni
Napełnianie wodą manualne automatyczne automatyczne automatyczne
Waga 82 kg 127 kg 230 kg 250 kg
Wymiary 800x700x900 mm 900x900x900 mm 1320x1330x940 mm 1320x1330x1180 mm
Moc 12 kW 24 kW 36 kW 48 kW
Napięcie 400V (3+N), 50Hz 400V (3+N), 50Hz 400V (3+N), 50Hz 400V (3+N), 50Hz

Kotły warzelne to niezawodne urządzenia dla profesjonalnych kucharzy łączące wydajność, 
niezawodność i innowacyjny design. Wyposażone w zaawansowany system grzewczy, zapewniają 
równomierne podgrzewanie potraw, a ich pojemności pozwalają na przygotowanie smacznych dań 
dla dużej grupy ludzi. Solidna konstrukcja gwarantuje długotrwałe użytkowanie.

MOŻLIWOŚĆ TWORZENIA 
CIĄGU Z LINIĄ 700 I 900

POŚREDNI SYSTEM GRZANIA 
GWARANTUJE UŻYTKOWANIE 

BEZ POPARZEŃ

PODWÓJNY SYSTEM 
BEZPIECZEŃSTWA

W CAŁOŚCI WYKONANE 
ZE STALI NIERDZEWNEJ

WBUDOWANY REGULATOR 
POZIOMU WODY

WYŁĄCZNIK CIŚNIENIOWY

AUTOMATYCZNY ZAWÓR 
WLOTU I WYLOTU POWIETRZA



Skontaktuj się z nami

stalgast.com
E-mail: 

stalgast@stalgast.com

Stalgast sp. z o. o.
03-736, Plac Konesera 9

Warszawa, Polska

telefon:
801 40 50 63
22 517 15 75
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Zalety sterowania dotykowego.
Bezpieczniejsze i przyjazne użytkowanie!

Wersje z ekranem dotykowym dostępne są także w innych modelach. O szczegóły spytaj naszego przedstawiciela.

Bezstopniowa regulacja 
temperatury

Funkcja umożliwiająca 
planowanie gotowania

Test diagnostyczny, 
również podczas pracy

Opcjonalna wysyłka 
danych e-mailem

Menu sterujące  
w wielu językach

Alarm ostrzegawczy  
o konieczności przeglądu

Licznik godzin pracy

Sterowanie dotykowe

Menu opcji 
serwisowych

Wyświetlanie kodów 
błędów na ekranie

Automatyczne napełnianie 
zbiornika z regulacją litra

Informacje o gotowaniu 
na ekranie

Rejestrowanie operacji

Statystyki HACCP


